
Lundi 29 mai Mardi 30 mai Jeudi 1er juin Vendredi 2 
juin

Entrée
Concombre Céleri carottes Pain de thon

Plat 
  FERIE 

Lasagnes à la 
bolognaise Salade
(Maël Ecole Louis  

Largeteau)

Saucisses
Lentilles

Emincé de dinde 
Carottes vichy 

Dessert
Entremet chocolat Yaourt à boire Crème mousseuse 

aux framboises

Lundi 5 juin Mardi 6 juin Jeudi 8 juin Vendredi 9 
juin

Entrée
Tartine de saucisson Betteraves 

Radis 

Plat Boulette de boeuf
Ratatouille semoule

Wraps légumes 
viande 

(Chloé Ecole Sacré 
Coeur)   

Pâtes à la carbonara Aiguillettes de poulet 
Pomme de terre 

nouvelle

Dessert
Fromage Fraise à la chantilly Cake moelleux 

(Jade Ecole Louis 
Largeteau)

Flanby 

Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des marchandises.
Ce logo indique un plat préparé, comme à la maison, avec amour, par Isabelle et son équipe.

Isabelle et Amandine ont élaboré les menus avec l’aide de parents d’élèves des 2 écoles.
 Merci pour leur implication.

Merci également aux enfants pour leurs recettes 

Menus du 22mai au 9 juin
Lundi 22 mai Mardi 23 mai Jeudi 25 mai Vendredi 26 

mai

Entrée
Salade piémontaise Tartine de rillettes

Carottes râpées

Tarte tomate St 
Nectaire

(Maïwenn Ecole 
Louis Largeteau)

Plat Roti de porc
Haricots verts

    Picata Romana
Semoule 

Pomme de terre au 
fromage 

(Floriane Ecole  Louis 
Largeteau)

Dos de colin lieu
Sauce aurore 

Brocolis

Dessert
Fromage Fromage blanc    Poire au sirop Compote 



Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des marchandises.

Ce logo indique un plat préparé, comme à la maison, par Isabelle et son équipe.
Isabelle et Amandine ont élaboré les menus avec l’aide de parents d’élèves des 2 écoles. Merci pour leur implication.

Merci également aux enfants pour leurs recettes.

Menus du 12 juin au 30 juin
Lundi 12 juin Mardi 13 juin Jeudi 15 juin Vendredi 16 

juin

Entrée Pain de courgette 

surimi

Salade de perles
Melon Cervelas

Plat    Emincé de poulet à 
la basquaise 

Riz

Jambon blanc
Muffins courgettes, 
tomate , aubergines

Chausson de dinde 
pané tomate mozza

Petit pois 

Pavé de poisson 
blanc sauce 
béarnaise

Quinoa 

Dessert Pana cotta coulis de 
fraise

Banane
Moelleux au 

chocolat au coeur 
fondant ( Manoé 

Ecole Sacré Coeur) 

Pêche au sirop

Lundi 19 juin Mardi 20 juin Jeudi 22 juin Vendredi 23 
juin

Entrée    Thon céléri Taboulé 

 

LOCAL 
Tartine de chèvre 
chaud (Les p’tits 

caprices)

Plat Pizza salade
Pilons de poulet 

Poelée de légumes 

Moules Frites 
Nuggets (Bif Truk)

Gratin de courgettes 
(J’m c Légumes)

Dessert
Fromage blanc

Clafoutis aux 
pommes Glace Crème au chocolat 

(Les p’tits caprices)

Lundi 26 juin Mardi 27 juin Jeudi 29 juin Vendredi 30 
juin

Entrée
Tartine de paté Pastèque 

Salade de pâtes

Plat Paupiette de veau
Haricots beurre

PIQUE NIQUE DE FIN 
D’ANNEE DU 
RESTAURANT 

SCOLAIRE 

Cordon bleu
Blé 

Filet de Hoki pané
Julienne de légumes

Dessert
Tropézienne

Charlotte au 
chocolat (Enoa Ecole 

Louis Largeteau) Fromage 



Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des marchandises.
Ce logo indique un plat préparé, comme à la maison, par Isabelle et son équipe.

Isabelle et Amandine ont élaboré les menus avec l’aide de parents d’élèves des 2 écoles. 
Merci pour leur implication.

Merci	aux	enfants	pour	leurs	recettes	,	et	rendez	vous	en	septembre		pour	
les	recettes	qui	n’ont	pas	pu	être	réalisés	pour	cette	fin	d’année.

Menus du 3 au 7 juillet
Lundi 3 juillet Mardi 4 juillet Jeudi 6 juillet Vendredi 7 

juillet

Entrée Concombre à la 
crème Pain de légumes Pain de poisson 

Melon 

Plat Jambon grillé    
Pommes de terre 

nouvelles

Roti de porc
Riz Ketchup

Muffins aux légumes 
et bacon Nuggets 

Frites 

Dessert
Dessert surprise

Flan pâtissier 
Eclair au chocolat Glace 


